
A 
                Champagne Yann Alexandre 

 
Brut Noir 

 
 

 
 

 

Le  brut  sans  année  de  la  Maison 
vieilli  entre  4  et  5  ans  en  cave 

 

~ 

 

45% Meunier, 40% Chardonnay, 15% Pinot Noir 

 

Vendanges 2019, 40% de Vins de réserve 

 

Fermentation malo-lactique 

 

Brut sans année, 7 g/l 

 

11.654 bouteilles 

295 magnums 



A 
                Champagne Yann Alexandre 

 
Roche Mère 
Brut Nature 

 

 
 

 

La Roche Mère (Bedrock)  est  la  roche  qui  constitue 
le  fondement  du  sol. C ’ est  l ’ origine  du  terroir. 

 

~ 

 

45% Meunier, 40% Chardonnay, 15% Pinot Noir 

 

Vendanges 2018, 40%de Vins de réserve 

 

Fermentation malo-lactique 

 

Brut Nature, 0 g/l 

 

2.533 bouteilles 

100 magnums 



A 
                Champagne Yann Alexandre 

 
Grande Réserve 

Premier Cru 
 

 
 

 

Parcelles  de  la  Petite  Montagne  de  Reims , 
les  villages  de  Coulommes – la – Montagne  et  Villedommange 

 

~ 

 

50% Pinot Noir, 45% Chardonnay, 5% Meunier 

 

Vendanges 2015, 30% de Vins de réserve 

 

Fermentation en fût de chêne 

 

Brut, 6 g/l 

 

1.800 bouteilles 

 



A 
                Champagne Yann Alexandre 

 
Courmas 2017 
Blanc de Blancs 

 

 
 

 

3 parcelles de Courmas : 
Les Carreaux, Les Grèves, Les Leusonnes 

 

~ 

 

100% Chardonnay 

 

Vendanges 2017 

 

Fermentation alcoolique en fût de chêne 

Pas de fermentation malo-lactique 

 

Extra-brut, 4 g/l 

 

2.571 bouteilles 



A 
                Champagne Yann Alexandre 

 
Blanches Terres 
Rosé Premier Cru 

 

 
 

 

Champagne  rosé  d’assemblage  d ’ un  vin  blanc  100%  Chardonnay 
et  d’un  vin  rouge  « fait  maison »  100%  Pinot  Noir 

 

~ 

 

96% Chardonnay, 4% Pinot Noir 

 

Vendanges 2020, 45% de Vins de Réserve 

 

Fermentation alcoolique en fût de chêne 

 

Brut Rosé, 6 g/l 

 

2.061 bouteilles 
 



A 
                Champagne Yann Alexandre 

 
Sous-les-Roses 2017 

Blanc de Noirs 
 

 
 

 

Champagne  d'une  seule  parcelle ,  Sous – les - Roses (Courmas) 
 

~ 

 

60% Pinot Noir, 40% Meunier 

 

Une seule vendange, 2017 

 

Fermentation alcoolique en fût de chêne, pas de fermentation malo-lactique 

 

Vieillissement sur liège, Natural cork ageing (before disgorging) 

 

Extra Brut, 4 g/l 

 

2.216 bouteilles  



A 
                Champagne Yann Alexandre 

 
Terres des Clos 2022 

Côteaux-Champenois 
 

 
 

 

Côteaux - champenois  de  la  parcelle  Terres  des  Clos 
Village  de  Marfaux ,  Vallée  de  l ’ Ardre 

 

~ 

 

100% Pinot Noir 

 

Vendanges 2022 

 

900 bouteilles 
 
 

 

 

 



A 
                Champagne Yann Alexandre 

 

 

 

 

 

 

 

 

Tarifs TTC 2024 
DEPART CAVE 

EX-CELLAR 

 
Les Classiques 

     Brut Noir 

     Brut Noir Magnum 

     Roche Mère Brut Nature 

     Roche Mère Brut Nature Magnum 

     Grande Réserve Premier Cru 

 

Les Rares 

     Courmas 2017 Blanc de Blancs 

     Blanches Terres Rosé Premier Cru 

 

Les Éphémères Allocation 

     Sous-les-Roses 2017 Blanc de Noirs 

     Terres des Clos 2022 Côteaux Champenois 

 

 

38 € 

78 € 

42 € 

87 € 

44 € 

 

 

48 € 

48 € 

 

 
72 € 

55 € 

 

Sur Allocation uniquement 
 

 

 

 

 


