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Roche Mère 

Brut Nature 

 

 
 

 

La Roche Mère (Bedrock)  est  la  roche  qui  constitue 
le  fondement  du  sol . C ’ est  l ’ origine  de  notre  terroir. 

 

~ 

Vendanges 2020, 40% de Vins de réserve 
45% Meunier, 40% Chardonnay, 15% Pinot Noir 

Petite Montagne de Reims, Massif de Saint-Thierry & Vitryat 
Fermentation Alcoolique en Cuve Inox 

Fermentation Malo-Lactique 
Tirage en Mai 2021 

3.803 bouteilles – 100 magnums 
Dégorgement en Mars 2024 

Brut Nature, 0 g/l 
  

A 
                Champagne Yann Alexandre 

 

 

 

 

Brut Noir 

 

 

 
 

 

L ’ Assemblage N° 22 de notre Vignoble 
vieilli  entre  4  et  5  ans  en  cave 

 

~ 

100% de Vins de réserve 
45% Meunier, 40% Chardonnay, 15% Pinot Noir 

Petite Montagne de Reims, Massif de Saint-Thierry & Vitryat 
Fermentation Alcoolique en Cuve Inox 

Fermentation Malo-Lactique 
Tirage en Mai 2022 

16.917 bouteilles – 100 magnums 
Dégorgement en Juillet 2024 
Liqueur « faite Maison » 
Brut sans année, 7 g/l 
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Le Guide des Meilleurs Vins de France 

1 Étoile depuis 2019 
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Grande Réserve 

Premier Cru 

 

 
 
 

 

Parcelles  de  la  Petite  Montagne  de  Reims  
 

~ 

 

Vendanges 2018, 30% de Vins de réserve 
50% Pinot Noir, 45% Chardonnay, 5% Meunier 

Parcelles de Coulommes-la-Montagne et Villedommange  
Fermentation Alcoolique en partie en fût de chêne 

Fermentation Malo-Lactique partielle 
Tirage en Mai 2019 

2.418 bouteilles – 21 jéroboams 
Dégorgement en Juillet 2024 

Extra-Brut, 6 g/l 
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Blanches Terres 

Rosé Premier Cru 

 

 
 

 

Champagne  rosé , l ’assemblage  d ’ un  vin  blanc  100%  Chardonnay 
et  d ’un  vin  rouge  « fait  maison »  100%  Pinot  Noir 

 

~ 

 

Vendanges 2021, 45% de Vins de Réserve 
96% Chardonnay, 4% Pinot Noir 

Fermentation Alcoolique en fût de chêne 
Pas de Fermentation Malo-Lactique 

Tirage en Mai 2022 
2.564 bouteilles 

Dégorgement en Août 2025 
Extra Brut, 6 g/l 
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Allemagne ~ Champagne&Co | Schreiblehner Wein | Tischmacher Wein 
Arménie ~ DV LLC 
Australia ~ Emperor Champagne 
Chine ~ Surunite 
Corée du Sud ~ Hitejinro 
Croatie ~ Enozoïk 
Danemark ~ Le Bon Goût 
Espagne ~ Lavinia 
Etats-Unis ~ Schatzi Wines 
Hong Kong ~ Azul Capital 
Italie ~ Atelier Vini E Cultura |  Wine Terroir 
Malaisie ~ In Vino Frances Veritas 
Royaume-Uni ~ Scala Wine 
Singapour ~ Inflorescence Asia 
Suède ~ Savino 
Suisse ~ Drunken Grapes |  Les Vins d’Auteurs 
Taïwan ~ Le Wine 
Vietnâm ~ Inflorescence Asia 

Atomix, New-York 

Agliami , Croatie 

L’Arnsbourg , Alsace 

L’Assiette Champenoise , Reims 
B¨rgenstock Resort, Suisse 

Ceresio , Italie 

Auberge Le Grand Cerf , Champagne 

Les Crayère, Le Jardin , Reims 

Les Crayères, Le Parc , Reims 
Le Foch, Reims 

Mater , Séoul 

Le Millénaire , Reims 
67 Pall Mall, Singapour 

Pater Noster Light House, Suède 

Piazza Duomo , Italia 

Le Verbois ,Champagne 
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Courmas 2018 

Blanc de Blancs 

 

 
 

 

3  parcelles  de Courmas : 
Les Carreaux , Les Grèves , Les Leusonnes 

 

~ 

 

Vendanges 2018 
100% Chardonnay 

Fermentation Alcoolique en fût de chêne 
Pas de Fermentation Malo-Lactique 

Tirage en Mai 2019 
2.532 bouteilles 

Dégorgement en Mars 2024 
Extra-brut, 4 g/l 
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Sous-les-Roses 2018 

Blanc de Noirs 

 

 
 

 

Champagne  d ' une  seule  parcelle ,  
Sous – les - Roses (Courmas) 

 

~ 

 

Une seule vendange, 2018 
60% Pinot Noir, 40% Meunier 

Fermentation alcoolique en fût de chêne 
Pas de fermentation malo-lactique 

Vieillissement sur liège, Natural cork ageing (before disgorging) 
Tirage en Mai 2019 
2.540 bouteilles 

Dégorgement en Juillet 2023 
Extra Brut, 4 g/l  
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Terres des Clos 2022 

Côteaux-Champenois 

 

 
 

 

Côteaux - champenois  de  la  parcelle  Terres  des  Clos 
Village  de  Marfaux ,  Vallée  de  l ’ Ardre 

 

~ 

 

Vendanges le 21 Septembre 2022 
100% Pinot Noir 

Egrappage (destemming) pour sélectionner les plus belles grappes 
Pas de foulage (crushing) 

Macération à froid 
Séparation des jus de goutte (free-run juice) et de serre (press-juice) 

Élevage en fût de chêne pendant 12 mois 
Mise en bouteille en Novembre 2023 
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